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TTMenu Origine Pierre Gagnaire 5,000/khách  

Jadin Marin by Pierre Gagnaire  

L’asperge Verte du Luberon 

Poulade aux Morilles et Vin Jaune  

Bouillabaisse 

Navarin d’Agneau 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

 
TTMenu Esprit Pierre Gagnaire 6,000/khách 

Jadin Marin by Pierre Gagnaire  

L’asperge Verte du Luberon 

Homard Bleu 

Poulade aux Morilles et Vin Jaune  

Bouillabaisse 

Foie Gras des Landes 

Navarin d’Agneau 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

 

 
Thêm : 

Trứng cá tầm Kaviari Kristal (8gr) 1,500  

  

  

    

 

Giá được niêm yết theo đơn vị nghìn đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và 8% thuế GTGT 

 



 

MÓN TRÁNG MIỆNG PIERRE GAGNAIRE 
Món tráng miệng cổ điển Pháp kết hợp với nguyên liệu địa Phương 

 

 

Syrup lá dứa, thanh long, bột báng và nha đam, sorbet dứa 

kem béo vị dừa và bỏng cốm 

 

Bánh giòn Arlette, quả táo ta ngào đường và rượu Calvados, sốt coulis chanh dây 

 

Dâu tây tươi, kem đậu Hà Lan và bạc hà, bánh trứng đường 

 

Kem parfait với cà phê Việt Nam, ganache chanh xanh 

 

      

 
 

 

 

 

PHÔ MAI 

 

 

Comté AOC, phô mai bán cứng, làm từ sữa thô của bò 
ở vùng Franche-Comté, miền Đông nước Pháp 

Sốt Misfits 

 
Brillat-Savarin PGI, phô mai mềm, ở vùng Bourgogne 

được làm giàu từ hỗn hợp của kem và sữa bò 

Mứt hoa quả mùa thu 

 
Sainte-Maure de Touraine AOP, phô mai mềm Pháp được làm từ sữa thô của dê 

Sốt Tomato-Otti 
 

ESPRIT PIERRE GAGNAIRE THỰC ĐƠN MÙA XUÂN 
 

Jadin Marin by Pierre Gagnaire  
Hàu tươi David Hervé Idéale, granita từ Sâm-panh, hoa bụp giấm và quả lý chua đỏ 

Sò điệp tươi Hokkaido áp chảo “Camilleri” 

Cá tráp đỏ Nhật Bản thái lát, rong biển sốt mayonnaise 

Cá ngừ vây xanh và sốt Gonzo 

 

L’asperge Verte du Luberon 
Măng tây xanh hữu cơ từ Provence, thạch chanh vàng 

Trứng cá Kristal Kaviari với panna cotta, lươn hun khói 

 

Homard Bleu 
Tôm hùm xanh Brittany chần trong bơ vani từ đảo Tahiti 

Bắp cải xoăn và đậu Hà Lan phủ sốt bơ Nantais cùng chanh Nhật Bản sudachi 

Xoài xanh và chín cùng đu đủ xanh 

 

Poularde aux Morilles et Vin Jaune  
Nấm bụng dê nhồi với mousseline gà Pháp, om trong rượu vàng 

Hành tây nấu chậm 

(*) Bếp trưởng khuyên thưởng thức cùng trứng cá tầm Kaviari Caviar 

 

Bouillabaisse 

Gạo Bomba nấu cùng nhụy hoa nghệ tây, bông a-ti-sô giòn 

Súp hải sản, ớt chuông đỏ 

(*) Bếp trưởng khuyên thưởng thức cùng trứng cá tầm Kaviari Caviar 

 

Foie Gras des Landes 
Gan vịt áp chảo chần trong rượu đỏ Ý, phủ nước ép quả anh đào 

Giấm balsamic, hạt dẻ cười nghiền 

 

Navarin d’Agneau 
Cừu non New Zealand nướng, xông khói với cỏ khô 

Thịt cừu non nấu chậm với me, hầm với củ cải hữu cơ 

Kem từ phô mai Roquefort cùng xà-lách lá hữu cơ  

 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

Hoặc 

Cheese Platter (Thêm 500) 

 

 


