
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Pierre Gagnaire 

  

 

 
TTMenu Origine Pierre Gagnaire 5,000/khách  

Beurre Nantais 

« Ravioli al Tartufo » by Pierre Gagnaire 

Hirame 

Ris de veau 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

 

 
TTMenu Esprit Pierre Gagnaire 6,000/khách 

Beurre Nantais 

Crème fraîche et caviar  

« Ravioli al Tartufo » by Pierre Gagnaire 

Hirame 

Ormeau sauce Eriang 

Ris de veau 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

 

 
Thêm : 

Trứng cá tầm Kaviari Kristal (8gr) 1,500 

Nấm Truffle đen từ Pháp (3gr) 750 

  

  

    

 

Giá được niêm yết theo đơn vị nghìn đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và 8% thuế GTGT 

 



 

MÓN TRÁNG MIỆNG PIERRE GAGNAIRE 
Món tráng miệng cổ điển Pháp kết hợp với nguyên liệu địa Phương 

 

 

Bánh cuộn kem hạt dẻ với gừng, mứt cam và hạnh nhân nghiền cán mỏng 

 

Bánh dứa nướng với rượu rum Sampan lâu năm, chuối tuyết kèm chanh 

 

Bavaroise nước cốt dừa, sốt xoài, bánh trứng đường 

 

Kem parfait với rượu mùi Chartreuse, thảo mộc, bơ Taô 

 

         Kem cà phê Việt Nam, lê chần cắt hạt lựu, ca cao nghiền và hạt phỉ caramen 

 
 

 

 

 

PHÔ MAI 

 

 

Comté AOC, phô mai bán cứng, làm từ sữa thô của bò 
ở vùng Franche-Comté, miền Đông nước Pháp 

 
Brillat-Savarin PGI, phô mai mềm, ở vùng Bourgogne 

được làm giàu từ hỗn hợp của kem và sữa bò 

 
Sainte-Maure de Touraine AOP, phô mai mềm Pháp được làm từ sữa thô của dê 

 

 

ESPRIT PIERRE GAGNAIRE  

THỰC ĐƠN MÙA ĐÔNG 
 

 

Beurre Nantais 
Thịt cua xanh sốt bơ Nantais, sò điệp Hokkaido thái lát, rong biển Pháp chua 

(*) Bếp trưởng khuyên thưởng thức cùng trứng cá tầm Kaviari kristal  

 

 

Crème fraîche et caviar  
Bông cải trắng nướng, bánh kiều mạch với mực lớn thái lát 

Trứng cá Kaviari kristal với kem chua 

 

 

« Ravioli al Tartufo » by Pierre Gagnaire 

Ravioli củ cần tây với nấm truffle đen Tuber Melanosporum từ Pháp  

Hành tây nấu chậm với mỡ heo đen từ Bigorre và rượu Château-Chalon AOC 

 

 

Hirame 

Cá bơn Nhật Bản Hirame nướng ăn kèm sốt nhum biển 

Tỏi tây hầm và nấm rừng Pháp áp chảo 

(*) Bếp trưởng khuyên thưởng thức cùng trứng cá tầm Kaviari kristal  

 

 

Ormeau sauce Eriang 

Bào ngư Nhật Bản thái lát, lươn xông khói, bắp cải xoăn nướng và sốt Eriang 

 

 

Ris de veau 

Lá lách bê với sốt quả lí chua đen, chanh nghiền 

Rau chân vịt và khoai tây chiên paille 

(*) Bếp trưởng khuyên thưởng thức cùng nấm truffle đen của Pháp 

 

 

The Pierre Gagnaire Grand Dessert 

Hoặc 

Cheese Platter (Thêm 500) 

 

 

 


