
All prices are in ‘000VND and subject to 5% service charge and 8% VAT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TTMenu Origine 3,199/khách 

Măng Tây  

Nấm rừng Pháp  

Bơ Nantais 

“Gâteau de Topinambours” 

Tráng Miệng Đặc Trưng Pierre Gagnaire 

 

 

 

TTMenu Esprit Pierre Gagnaire 4,299/khách 
Măng Tây  

Nấm Rừng Pháp  

« Ravioli al Tartufo » by Pierre Gagnaire 

Bơ Nantais  

Risotto  

“Gâteau de Topinambours” 

Tráng Miệng Đặc Trưng Pierre Gagnaire 

 

 

 

 

 

 

 

 

  Giá được niêm yết theo đơn vị nghìn đồng, chưa bao gồm 5% phí phục vụ và 8% thuế 



 THỰC ĐƠN CHAY ESPRIT PIERRE GAGNAIRE 

 
 

Măng Tây 

Măng tây áp chảo, sốt cam 

Tỏi đen và phô mai Parmesan bào 

 

 

Nấm Rừng Pháp 

Rau diếp xoăn nấu chậm, bánh kiều mạch nấu cùng sốt hành tây 

 

 

« Ravioli al Tartufo » by Pierre Gagnaire 

 Ravioli củ cần tây với nấm truffle đen 

 Hành tây nấu chậm với rượu Château-Chalon AOC 

 

 

Bơ Nantais 

Sốt bơ Nantais với rong biển Pháp và cải bó xôi 

 

 

Risotto 

Nước ép củ dền, phô mai Parmesan 30 tháng, giấm balsamic và chanh nghiền 

 

 
“Gâteau de Topinambours” 

Củ cúc vu với sốt nấm truffle 

 

 
 

Tráng Miệng Đặc Trưng Pierre Gagnaire 

Hoặc 

Phô Mai (Thêm 500) 

MÓN TRÁNG MIỆNG PIERRE GAGNAIRE 
Món tráng miệng cổ điển Pháp kết hợp với nguyên liệu địa Phương 

 
 

 

 

Bánh cuộn kem hạt dẻ với gừng, mứt cam và hạnh nhân nghiền cán mỏng 

 

Bánh dứa nướng với rượu rum Sampan lâu năm, chuối tuyết kèm chanh 

 

Bavaroise nước cốt dừa, sốt xoài, bánh trứng đường 

 

Kem parfait với rượu mùi Chartreuse, thảo mộc, bơ Taô 

 

         Kem cà phê Việt Nam, lê chần cắt hạt lựu, ca cao nghiền và hạt phỉ caramen 

 

 

 

PHÔ MAI 

 
Comté AOC, phô mai bán cứng, làm từ sữa thô của bò 

ở vùng Franche-Comté, miền đông nước Pháp 

Brillat-Savarin PGI, phô mai mềm, từ vùng Bourgogne, được làm giàu 

từ hỗn hợp của kem và sữa bò 

 
Sainte-Maure de Touraine AOP, phô mai mềm Pháp được làm từ sữa thô của dê 


